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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux /

Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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: @ EHrLV de la mer Fromage blanc (grecque | Bouchées aux CodioTe e ;IZ::;I(I); verts
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux /

Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Salade nordique Menu Bretagne Salade Salade andalouse Salade coleslaw
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
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NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
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alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées

'(

o o F,i-';‘




Du 26 Octobre au 1 Novembre 2026 ]

maadl. 27

~
S

[wercredl 28|

(lferw@wo&’. 30

~\

S

& )M 29 N

Tatin aux

4 —
Salade mexicaine

(
Salade verte

(relouté de potiron\

.
Poireaux en

~

(" .
Tarte oighons-

(
Mousse de

oignons vinaigrette jambon canard
Pates aux moules | | Réti de porc aux I\?»oulettes de boeuf
(Eufsala lentilles ala prf)venga'le’ Poisson aux Sauté de dinde aux Blanquette a
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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