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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.

r ‘w, . . i e o .; ‘jm'):{z 7 1.%:‘,‘ b, .- '/"S'.- t; .,_‘,‘&‘ 1 ,
< niER {8 b C

/|




Du 12 au 18 Octobre 2026 | A
e N N N N
w13 | \mercredl 14| | jewdle 15 | |vendaedt 16) |samedt 17
D AN o N 7\l NS
N < [ ) B AL
La Carbonade (salade 1 (Couscous b salade bulgare ) (‘salade bretonne ) (Salade tomates (Paté de
facon flamande martiniquaise (concombre, feta, (artichaut, Boulettes aux campagne
(Tomate, ananas, tomate, olives) ommes de terre échalotes P
Potatos mais, salade) Fromage blanc Sauté de porc a la ph ) " M Cordiale d Poulet roti
’ thon ordiale de .
. grecque , - Haricots verts
nu F(&. lle flottante (R::irg\;gri;?cln;li: au miel (tomates, poivrons, Bouchées aux légumes persillés —p
N origan, ail) fruits de mer Fromage persillés
petits pois et Farfalle aux frui Fromage
. courgettes Fromage Coupelle de fruits o .
Salade de fruits Emmental Rapé Poire au chocolat Patisserie
. Glace
b y_ 9 VN A A V9 y % y
(T A 4 W W, W, W N [
:oltadge Potage Potage Potage Potage Potage Potage
alade .
Tarte aux Salade des Petits pois aux Gratin de Pommes de Jambon et
provencale poireaux Andes (poivrons, il t 51 Isifi
"l/\) (artichauts - Salade verte haricots rouges, lardons 'cquI S CH erre a. a. > SI.IS,

§OU tomates- olives Fromage B PT a— Fromage jambon marseillaise , pe.r5|lles
noires-filets Fromage Coupelle de Compote Dessert lacté Laitage
d'anchois) Fruit fruits Compote
Fromage

2.
Compote \ W ‘

T v g ] = o~ /N 20 k

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux

alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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