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Du 5 au 11 octobre 2026 A
J
N N N\
(mercredt 07 jowdi 08 | |vendluedl 09] |samedi 10
\. J . B . J
4 A" 4 h 4 - 7
Pois chiche en Salade de pommes Suprémes de Salade verte Betterave el Carottes rapées
salade j%f:/:e ahuile pamplemousse Poulet réti Aioli B'oulettes _ aux agrumes
Jambon réti aux Paupiette de Spaghetti a la Galette pdt Fromage d agneau au Jus Sauté de dinde
e herl?es saumon sauce bolognaise Compote Fruit Polel_e(_e aux olives
“u‘&/v) S:rrstijse gg&zs SE—— Emmental rapé Patisserie T?tr'd'ogéle Polenta
Fromage Fromage Fruit Cal agebio Fromage
: Compote aux oupelle de fruits B
FrUIt pruneaux
\ y_ AN .9 y 9 S y_ J
4 ' d D 4 N N X N N
Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Pates aux Hachis Carottes au Assiette Riz cantonais Nuggets Eufala
champignons parmentier chorizo anglaise Laitage Fromagers macédoine
w('fl/» Emmental rapé Salade verte Fromage (jambon, Haricots verts en Yaourt
Compote Fromage Compote mortadelle, salade aromatisé
paté Dessert lacté Compote
campagne)
Fromage
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate

Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en lighe est disponible.
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menus e (asemaine
Pmtage dle 1epasa Lowicile
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nww& 1 3 (wercedi 14 )euv& 15 | |vendlaedl 16| |samedi 17
\ J N\ 4\ )
A" 4 h 4 h 4 R A
Salade verte Salade Salade verte Salade bulgare avec Salade bretonne Salade tomates Paté de
roquette martiniquaise feta - Boulettes aux
q b d (salade, tomate, Sauté de porcala (artlchaut, échalotes campagrje.
La Carbonade ananas, mais) Soupe Corse au grecque pommes de terre, : Poulet roti
facon flamande- Curry de la mer lard (tomates, poivrons, thon) Cordiale de Haricots verts
R- b t- . H , A i A . 7
De Greg |z. asmf‘ﬂ i aux origan, ail) Bouchées aux Iegumes perS|IIes per5|IIes
Pommes de petits pois et Farfalle aux . Fromage
o menthe Fromage blanc courgettes fruits de mer Fromage
terre persillées . ot Coupelle de fruits Ati ;
Salade de fruits au miel Emmental Rapé Fromage P Patisserie
lle flottante exotiques Tarte citron Poire au chocolat
Fruit meringuée
b V. N J y 9 V9 .
r " 4 2" 4 w 2" 4 ) 4
Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Salade Tarte aux Salade des Petits pois aux Gratin de Pommes de Jambon et
provencale poireaux Andes lardons coquillettes au terreala salsifis persillés
iart'ct‘aUtslj Salade verte Fromage Fromage jambon marseillaise Laitage
omates- ollves Fromage Compote Coupelle de Compote Dessert lacté Compote
noires-filets ]
d'anchois) fruits
Fromage
Compote
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate

alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées

o o F,i-';‘




:
S
§

Du 19 au 25 octobre 2026 A
J
N N 2
ma‘w& 20 | (wercredt 24 jowdi 22 | \vendluedi 23] |samedl 24
A\ J < J J
W A" W W<
Poireaux en Salade de CEuf aux Salade verte Salade andalouse | |Salade coleslaw
vinaigrette pommes de asperges (portage) (roquette, Cord<?n bleu Sauté de poulet
Réti de veau terre Spaghetti a la Boudin aux poivrons, feta, Coqwllettesﬁ ) au curry
_ (cuit sous vide) Nuggets carbonara pommes pois chiche) Emmentgl rape Poélée de
m“&/" Gratin ;ronjlagders Emmental rapé Purée Poisson a la Yaourt bio légumes
dauphinois c:rrs:cese Fruit Fromage Bordelaise asiatique
Fromage T Patisserie Petits pois Fromage
Fruit Fruit Fromage Patisserie
Y AW V. N AN y 9 V9 . 4
4 ' d D 4 N N X N N
Potage Soupe de Potage Potage Potage Potage Potage
Terrine de poisson Feuilleté au Flan de Choux de Omelette a la Haricots verts
légumes et compléte chévre légumes aux Bruxelles facon ratatouille ala
w('fl/» Taboulé Compote Salade verte pommes de barigoule Fromage bourguignonne
Laitage bio Coupelles de terre Fromage blanc a Laitage
fruits Fromage la creme de Compote
Biscuit saphir marron
Biscuit (o saphir)
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux

Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)

NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate

alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.

Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
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Du 26 octobre au 1 novembre 2026 Ay
N S/
ma‘w& 27 | |\mercredll 28 | | jewsll 29 vendaedlc 30| [samedc 31
J J N\ 4\ £ S
) 4 ) 4 W A A
Tarte aux Salade Salade verte Salade de pois Salade nordique Tarte SliUB S Mousse de
légumes mexicaine R&ti de porc aux chiche (pommes de terre- | |iambon canard
CEufsala Pates au thon lentilles Boulettes de hareng) Sauté dedinde aux| | gjanquette 3
s florentine Emmental rapé Laitage beeuf a la Poisson aux herbes I'ancienne
mw&/» Brclit Fruit Compote provencale- amandes Flageolets (porc)
Fruit Brocolis persillés Fonds artichauts Fromage Riz
OIEES persillés Coupelle de fruit e
Patisserie Fromage .. .
ETi Patisserie
\ y_ AN .9 y 9 S y_ J
4 ' d D 4 N N X N N
Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Salade Quiche Pommes de Pates au pistou Riz facon paella Moussaka Petits pois aux
strasbourgeoise Lorraine terreala crémé Dessert lacté Laitage lardons
{0~y | Loitase Haricots verts marseillaise Emmental rapé Laitage
Compote en salade Fromage Compote Biscuit
Dessert lacté Compote
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en lighe est disponible.

I i‘ ._7_,‘,;“! ‘ 7;"'-?:_‘ ‘_"’ WP e * prlﬁ.
| d 13 iy | K- i f o





