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Pois chiche en Velouté de Suprémes de Salade verte Aioli Taboulé Carottes rapées
salade potiron pamplemousse Bloulettes _ aux agrumes
Jambon réti 'I,'o.urte saumon Spaghetjci ala Poulet réti e g;;gzau GRS Sauté -de dinde
" aux herbes épinards bolognaise aux olives
Wﬂ&/"’ Endives Salade verte Emmental rapé méridionale Polenta
braisées Fromage Fruit Frites Fruit Laitage bio Fromage
Fromage Salade de Coupelle de fruits Patisserie
Fruit fruits frais Fruit Glace
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Haricots verts en Yaourt
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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martiniquaise feta ; Boulettes aux
fagon A Couscous Sauté de porc  Ia CLUEENE schalotes campagne
flamande (salade, tomate, grecque pommes de terre, : Poulet réti
ananas, mais) (tomates, poivrons, thon) Cordiale de Haricots verts
W‘ﬁ/" Potatos C_urry de Ia.mer Fromage origan, ail Bouchées aux légumes persillés persillés
Riz basmati aux bl il Farfalle aux ; Fromage
tits pois et anc au mie courgettes fruits de mer ] Fromage
petits p Emmental Rapé Coupelle de fruits A .
lle flottante e | P Fromage Patisserie
Salade de fruits Glace Poire au chocolat
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terreala persillés
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Compote
Dessert lacté
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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RoOti de veau Salade nordique Menu Bretagne Salade Salade andalouse Salade coleslaw Nems
(cuit sous vide) (pommes de Kir au cidre- d’endives (roquette, poivrons, Sauté de poulet
Gratin terre-Hareng) créme d’haricots feta, pois chiche) COrdC?n bleu au curry
dauphinois Nuggets blanc Boudin aux Poisson a la Coquillettes Poélée de
mili>| maison fromagers Galette bretonne | | o e Bordelaise || 1egumes
Fromage - Purée etits pois Emmental rapé asiatique
. carottes Salade verte Fromage F
rui . A . . _ romage
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ratatouille bourguignon
chef chef chef chef chef ne
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Tatin aux Salade Salade verte Velouté de Poireaux en Uelit e Mousse de
oignons mexicaine Roti de porc aux potiron vinaigrette Jambon canard
CEufsala Pates aux lentilles Boulettes de Poisson aux Sauté de dinde aux| | pjanquette a
_ florentine moules Laitage beeuf a la amandes herbes I'ancienne
Wﬁﬁ/" Emmental rapé Compote SRl Frites Flageolets (porc)
Biscuit Fruit Brocolis p‘er5|IIes e Fromage Riz
Fromage a la .
coupe Fruit counelle de frui Fer.magg
Fruit Glace pelle de trurt Patisserie
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Petits pois
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§OU Laitage
chef chef chef chef chef Laitage Biscuit
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Salade composée Pizza aux 3 Salade verte Salade Melon aricots verts en Salade verte
(tomate-ceuf- fromages strasbourgeoise salade
mais) Boudin aux (saucisse- Poisson aux Filet d I Lasagne a la
Gratin de pommes pommes de terre) amandes ! et. <’a e bolognaise
Farfalles sauce poisson marines aux
"u.f&./‘l/) créeme de poivrons Purée Sauté de porc aux Petits pois aux
) i Fromage
et chevre Cote de blettes . herbes carottes i <
1A romage T .
. persillées i iy i Patisserie
Yaourt vanille c e de fruit Salsifis persillés Fromage Laitage
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Jambon et Polenta Salade nigoise Ravioli beeuf Pommes de Saucisse de Quiche tomate
. courgettes gratinée sauce - basilic terre et volaille et purée et chévre
- itage . :
$0U1~y persillées tomate aux aitag . tal rapd ratatouille de légumes Salade verte
g mmental rape Ver
champignons Pruneaux : .
Fromage Fromage Laitage Laitage
Compote Compote aitag
Compote Compote
Pruneaux
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate

alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
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