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Poireaux Taboule Champignons en Salade de tomate Feuilleté Dubarr Haricots verts bio Salade verte-
Y
vinaigrette . . salade en salade
P0|sson.a la Roti de porc froid Filet de colin au four roquette
Lasagne 2 la bordelaise Poulet basquaise Emincé de volaille Paella
’ @. bolognaise bio Haricots beurre Galette de Poélée ratatouille aux épices kébab
Polenta ommes de terre .
Fromage Laitage sucré P Laitage sucré Salade de lentilles Fromage
Fromage Avs .
Fruit Fruit g Fromage Coupelle de fruits Fromage Patisserie
Fruit Patisserie
_ y | p_N y_% y_ 9 M Compote p_ 9 y,
( h 4 N R 4 A 4 R 4 h 4 )
Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
A Tomate a la
Médaillon Cordiale de Salade compleéte Sambos Jambon et Crépe aux
. - . . o . champignons et russe
§0(‘L~y | surimi- Salade |égumes aux (ceuf/jambon) Salade chinoise coquillettes fromage Vaourt
de tomate et pommes de terre . i o o
iz Laitage sucré Fromage Emmental rapé Salade de choux aromatisé
Fromage , fleurs Compote
Compote Dessert lacté
Fromage Compote Fromage blanc

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergenes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Pois chiche en Salade de Rillette de porc Melon Sambos Terrine de légumes
salade brocolis Poisson (colin) aux pommes de terre .
Boulettes de boeuf Porc au curry amandes Tajine de poulet
Lasagne ricotta Brandade de au thym Cordon bleu
A épinards Riz Courgettes huile : o Semoule
nupe(m p Morue Ratatouille et Petits pois
Fromage Créme dessert , . Compote carottes Fromage
lle de fruits Laitage sucré Fromage
Fruit Coupelle Eruit Patisserie Eruit Laitage nature Patisserie
ruil i

\_ y_ € y_ y_ € y € _J \Fruit y_ ¥ W,

(T h 4 R 4 R 4 A 4 R 4 h 4 )
Potage

Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Mélange de . —— .
] 8 Semoule ala Feuilleté au Pizza royale Salade complete Tarte fines aux Falafels
. légumes aux . . . .
$0(‘L~y cordiale chévre de lentilles, légumes
lardons Salade verte Sauce fromage
. concombre Feta )
. Fromage Carottes cuites Haricots verts en blanc
Fromage blanc a la Compote L
X i en salade Biscuit salade &
créeme de marron Dessert lacté Compote
Dessert lacté ) Dessert lacté Coupelle de fruits

Biscuit

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergenes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Tarte au fromage : Tomate a
Betterave g Pamplemousse Melon Poireaux en Céleri rémoulade Fitalienne
ot Poisson (colin) a la vinaigrette (mozzarella)
Roti de dinde i : ot
' nicoise Soupe au pistou Artichaut en Moules facon Poulet roti Rosbif
froid Comp|éte (avec barigoule lett Pat .
"u';&'/» ) Poélée de légumes | | ¢, cisse) p.ou ette atesaujus Haricots beurre
Taboulé rustique Fromage Riz Emmental rapé et flageolets
Fromage Aticcar Fromage blanc
Fromage Beignet fourré & Patisserie ‘ g Coupelle de fruits Fromage
ruit
Eruit Compote Patisserie
A y, 9 LR V9 p V. 9 V. y
Nl R 4 R 4 A 4 N Ny )
Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Lasagne légumes Pommes de Tarte aux Feglllete au Salade CEuf dur et Saucisse de,
. . . poisson . Ly volaille-Purée de
wc.v» bio terre ala poireaux strasbourgeoise macedoine de légumes
, lyonnaise Salade légumes &
Dessert lacté Salade verte verte/emmental Fromage ) )
Suisse nature ) Fromage Laitage Q
Yaourt Dessert lacté Compote ~
Compote aromatisé
y 9

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Radis/Beurre Salade de riz bio ) ((Carottescuites ) (" paté de campagne | (pizza a emmental ) (I'aboulé ) [ Haricots verts en
en salade
_ ) Jambon réti aux Magquereaux _ salade
Omelette aux Filet de colin Spaghetti a herbes Rissolette de veau e s
champignons et ; o Salade compléte Sauté de dinde a
pane I'orientale , ind
Mf‘? pommes de terre (merguez-poivrons- Flan de légumes (tomate-salade Gratin de la provencale
sautées Ratatouille sauce tomate) aux pommes de ceufs-macédoine) courgettes )
terre Spaghetti
Fromage Fromage Fromage répé Laltage Laitage Emmental répé
Fruit atisseri
Patisserie
i . Melon Patisserie Compote Fruit
Fruit )\ Fruit p_N V€ p | p N P 9 y
( h 4 N N R 4 N h 4 )
Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
. . N . Crépe aux
Petits pois aux Croque- Salade nordique Feuilleté a la Nuggets Poulet roti champignons et
$0(1~» lardons monsieur Fromage volaille fromager Chips fromage
Coupelle de
Fromage Tomate au Fromage Salade de c ¢ _ P
- Compote I ompote fruits o
. basilic brocolis bio \g
Dessert lacté Compote :
Laitage Dessert lacté

-

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immeédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergenes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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