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Salade verte Salade estivale au | | Poulet basquaise Salade de tomate | | Quiche aux oignons | Haricots verts bio Salade verte-
quinoa 3 Iitalienne Filet de colin pané| |en salade roquette
Lasagne a la Poisson a la Polenta (mozzarella) Ratatouille Emincé de volaille Paella
bolognaise bordelaise Echine de porc aux épices kébab
mw@v» Haricots beurre Fromage grillée Laitage sucré Salade de lentilles Fromage
Fromage _ . _ Fromage
Laitage sucré Fruit Frites Péche au sirop Patisserie
Fruit Fruit Glace Compote
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4 & A 4 w N w W
Suggestions Suggestions Suggestions Suggestions Suggestions Pot Potage
du chef du chef du chef du chef du chef otage Tomateala
Saucisse de russe
0L~y volaille et purée Yaourt
de légumes aromatisé
Fromage Compote
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/beceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)

NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d‘allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Salade de pois i (Féte nationale - 1 Rillette de porc Melon Sambos Zaeligrerse pommey ("Terrine de légumes
chiche et Apéritif Tatin aux oignons Poisson (colin) Cordon bleu )
concombre Salade de tomate | | Salade nicoise Porc au curry aux amandes Tajine de poulet
i Las‘agne épinards{ | péche/feta . , Riz Cgur_ggttes huile Petits pois - carot Semoule
"Uf‘ﬁ/» chévre Pave de saumon Laitage sucré olive-citron .
Fromage sauce vierge Glace Fromage ) romage
° Pommes dauphine| | Fruit Salade de fruits Laitage nature . '
Fruit lle flottante frais Fruit Patisserie
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Suggestions Suggestions Suggestions Suggestions Suggestions Potage Potage
du chef du chef du chef du chef du chef Tarte fines aux Falafels
légumes Sauce fromage
SO{JW Haricots verts blanc
en salade Compote
Coupelle de
fruits

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)

NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en lighe est disponible.
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Assiette estivale ad _ poulette I'italienne
(R6ti de dinde Salade verte Soupe au pistou Artichaut en Poulet roti Rosbif
froid/rillette de complete barigoule Frites Haricots
"U:‘ﬁﬂ) porc/salade-tomate) Fromage Pates au jus beurre-
Fromage . ' Fromage Fromage Fromage blanc Laitage flageolets
Salade de fruits Fruit
_ . Fromage
frais Ananas au sirop Glace Fruit Coupelle de fruits PAtisserie
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Potage Potage
CEuf dur Saucisse de
“l{/'l/v) Suggestions Suggestions Suggestions Suggestions Suggestions macédoine de volaille/Purée
du chef du chef du chef du chef du chef légumes de légumes
Fromage Laitage
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux /
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate

Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en lighe est disponible.
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Pamplemousse

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux

Omelette aux Salade de riz Paté de campagne| | Tarte Taboulé
champignons en saIadg \ Jambon réti aux tomate/chévre Rissolette de veau | | Sauté de dinde a
et pommes de Filet de colin pané Slpaghettl a herbes Maquereaux Gratin de la provengale
terre sautées Ratatouille lorientale Flan de légumes Salade courgettes Spaghetti
(merguez-poivrons- d .
Salade verte sauce tomate) aux pommes de complete .
Fromage Fromage Fromage rapé terre (tomate-salade Laitage Emmental rapé
Fruit Melon ceufs-macédoine-
Fruit Glace emmental) Fruit Patisserie
Laitage
\. \. \_ F_ 9 A y_ % r
- s - a4 " 4 " 4 2 4
Potage Potage
Crépe fromage CEuf mimosa et
. asperges
Suggestions Suggestions Suggestions Suggestions Suggestions et champignons
du chef du chef du chef du chef du chef Salsifis au Laitage
beurre
Compote Coupelle de

fruits

Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)

NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate

Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en lighe est disponible.
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Melon (" Pois chiche en Salade verte Salade de Salade de lentilles) [ Salade coleslaw | salide de
salade tomates . . , etterave
Pissaladiére Rosbif Filet de colin Sauté de porc
nrs 2 Escalope de dinde
Maquereaux Jambon roti aux pane fagon colombo
e Salade tomate Frites herbes milanaise
muﬁ/» et mozzarella Ratatouille Aubergine Riz _
. Fromage Flan de parmesane - Spaghetti au
Ile flottante romage romage pistou
. Supréme de courgettes Fromage _ Emmental rapé
Biscuit Fruit pamplemousse Fruit
Glace Frui A .
" y 9 F 9 y % ) \ Fruit y % ) \ Patisserie )
e a4 " 4 N i N r 4 ™
Potage Potage
Soupe au Tarte au
" ) ) ) pistou fromage
§O"1~p | Suggestions Suggestions Suggestions Suggestions Suggestions végétarienne _
du chef du chef du chef du chef du chef Haricots verts
Yaourt en salade
aromatisé .
Dessert lacté
Compote

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)

NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en lighe est disponible.




