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i (Feuilleté nigois W 3 (Melon 1 (Concombre au 1 (Radis-beurre -
Hachis Rosbif-Chips fromage blanc Poel?t ot
parmentier Beignets de Anti pastis de Soupe au pistou Ravioli de beeuf Poel.ee de Iegtfmes
Salade verte calamars légumes d’été 3 la saucisse de Accras de morue sauce pistou rusthtfes—.gratm
"u';ﬁ',,, Courgettes roties Toulouse sauce rougail Fromage rapé dauphinois individuel
Fromage a I'nuile d'olive Fromage Purée de légumes .
Salade de fruits _ Pomme au four Glace Coupelle de fruits Fer_magg
frais Laitage Fromage Patisserie
Fruit Fruit
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(salade de Potage 1 (Salade coleslaw i (Potage i (Salade de coeurs 1 (Potage ji Potage
tomates basilic de palmiers
Salade Omelette Pizza aux 3 Tomates a la Ratatouille et
001~ Sardines lyonnaise Salade verte fromages Jambon et macédoine semoule
Carottes cuites (museau-pommes Salade verte- courgettes
en salade de terre) Yaourt aux fruits tomates persillées Compote Coupelle de
fruits
Fromage Fromage Dessert lacté Fromage
Compote |
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux

alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Salade de lentilles ) (Céleri (Tomate 2 la russe ) (Champignons 3 Ia\ Q\ssomption-ApéritiP (Salade verte
o rémoulade (tomate farcie a la
CrISpIdOF\(steakfromager) macédoine) Couscous grecque Asperges Saute de dinde
Tomates a la Assiette anglaise ) ) di au cidre
provencale et Lasagne au (jambon/mortadelle/péts | Colin fagon Fish Boudin aux Ny
Glace . Poélée de
pommes de terre saumon camp) chips sauce rémoulade pommes légumes 3 la
roties Flan de Galettes légumes Puree gum
Fromage courgettes froid méridionale
Fromage .
Eruit Fruit K/Irzlrz:ge Fromage Fro_mage Fromage
\ J N L J N  Coupelle de fruits ) (Fruit ) \patisserie
> B X 7
(Concombre a la ( Potage (Haricots verts en ) (potage Salade de (Potage (Potage
grecque salade tomates basilic
Tian de Antipasti de Crépe Salade nordique
Riz cantonnais légumes Médaillon de légumes d'été Mortadelle/ champignons-
surimi macédoine fromage Fromage
Yaourt nature Dessert lacté Taboulé Biscuit Brocolis au beurre Ananas au sirop
Salade de fruits Dessert lacté Laitage
exotiques Compote Creme dessert
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Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
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Nems Salade de museau Melon Betterave Taboulé Terrine de
mayonnaise ) _ _ légumes
Riz cantonais Sauté de porc au Spaghetti ala Aioli Paupiette de Iap|n
Lasagne de Fromage thym bolognaise au jus Escalope de
Wﬁﬁ/‘» légumes d’été Petits pois a la Fromage rapé Fromage Blettes persillées dinde milanaise
Abricot au francaise Eii Pates au jus
Fromage sirop Glace Laitage Fromage rapé
; Laitage Fruit . .
Fruit - Patisserie
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Salade de Potage Fonds d'artichaut Potage Poireaux en otage Potage
champignons frais en salade vinaigrette
al'huile d'olive Flan de carottes Nuggets Salade de Pizza aux 3
( Salade de fromagers et C s i pommes de fromages
§0U1~» Brandade de R : % roque-monsieur terre au thon Salad 8
Morue Fromage pates(tomate-feta) puree de Salade verte alade verte
4 légumes verts
Salade verte Dessert lacté ]
v Dessert lacté Dessert lacté Fromage Compote ‘
Compote Compote \ Fruit Compote ”s ‘
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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(‘salade verte W W w_ . - (I'arte aux poireaux\ (5 lad
Mortadelle Melon Feuilleté au chevre alade verte
Légumes farcis Poisson 3 |a Emincé d Laill .
Salade verte provencale Poulet roti Artichaut en Sardines mlnlce{ € K?;'be Cannelloni
" ('Cﬂ' Purée de carottes Salade de riz barigoule Salade de haricots | [3UX €pices keba

Fromage citronnées e Salade de lentilles Fromage
Péche au sirop Fromage Fromage a la coupe Patisserie

Gaufre chocolat- Melon Glace Laitage Fro!'nage

chantilly Fruit Fruit
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Feuilleté au Potage Potage I e Potage Potage
chevre Soupe de

Courgettes poisson Gratin Saucisse de Cordiale de GEufldur—

WC‘I/» Salade nigoise parmesanes compléte coquillettes au volaille-purée de légumes au macédoine de
aux pommes de Sur lit de jambon légumes pesto légumes
terre semoule Créme dessert
) Compote Abricot au sirop Fromage Fromage Laitage K-

Dessert lacté Liégeois vanille Créme dessert Compote >~ ‘
Fruit | : s
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.

r ‘w, . . i e o .; ‘jm'):{z 7 1.%:‘,‘ b, .- '/"S'.- t; .,_‘,‘&‘ 1 ,
- / & " »(‘\' v’ m .L‘ - ‘--_ ‘ f_,‘ [
< "'{;-'? . 1 e -

/|




Du 31 au 6 septembre2026 ]

— N7 N = N
v er v v v v v
e 1 meacredi 2 ewdi 3 vendledli 4 | [samedli 5
J J . J \“Z . J .
" 4 " 4 ) m 4 S— @ )
Pamplemousse Salade mexicaine Champignons frais Tomate 3 Feuilleté aux Pizza emmental
aux haricots alacreme I'italienne poireaux Paella
ReVClTEe rouges (mozzarella) Sauté de dinde
boeuf en sauce _ ) , Mergueza la Filet de colin au Fromage aux olives
tomate Filet de colin pane glanChT Roti de porc froid basilic Salsifis beurre
. Haricots beurre emoule aux Frites i ersillés
Fromage rapé e légumes Ratatouille Compote p
lle flottante Fromage Fromage Glace Laitage Fer.mag(.e
\_ ) \_Fruit ) \_Fruit P 9 \_Fruit y ¥ ) Patisserie
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Salade de Potage Pamplemousse Potage Salade de tomate | | Potage Potage
champignons au basilic A
frais a I'huile d'olive Pates au pistou Salade compléte Sambos Crépe _ Hachis
Emmental rapé (ceuf/jambon) Poélée chinoise Jambon et pates champignons- parmentier
Médaillon de etiiz gros coudes fromage
surimi et taboulé Compote Fromage Fromage rapé Salade de choux Laitage
Dessert lacté Fromage fleurs
Fromage Compote
| §| Dessert lacte .
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux

alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
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