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f_aladte verte et Supréme de Grenne e Sambos Salade de tomate Salade coleslaw
.. omates pamplemousse ; ;
Gl et Poisson au four | €412 pouletro
SR I e Salade nicoise pr?)vee:sgaals Cordon bleu e
VM/‘» A . et saumon ?Riuzcurry ¢ Petits pois aux campagnarde
Péche au sirop Fromage carottes Gratin dauphinois
i Glace Sunday individuel
romage Laitage Laitage
Fruit Fromage
: Coupelle de fruits Pitisserie
Dssert lacté Adlis
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Suggestions Suggestions Suggestions Suggestions Potage Potage
du du du o Haricots verts a
la bourguignonne M .
’ chef chef chef chef (cuisinés aux flacaronis aux
sOU1~» lardons) légumes
Dessert lacté A
Emmental rapé
Compote .
Laitage
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/bceuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Du 14 au 20 sepembre 2026 ]
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Fonds d'artichaut Brandade de Concombre a la Salade de coeurs Moules a la Salade nordique
alarusse T grecque de palmiers mariniere (Pommes de terre- rémoulade
Falafels Sauce au hareng)
fromage blanc Salade verte Roti de porc aux SantorcN Nt Frites Rissolette de veau Sauté de dinde
"u-;&-ﬂ’ Purée de carottes lentilles au basilic ) pané au gldre |
au cumin FrO e Spaghetti Laitage Gratin de choux Haricots beurre
Fromage . fleurs
. a Fruit Fromage
Salade de fruits EEit c e Emmental rapé Laitage
frais oupetie de Glace Cone Coupelle de fruits Patisserie
\_ y 9 A Pruneaux _J \Uvanille y 9 Y, y 9 r
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Suggestions du Suggestions du Suggestions du Suggestions du Potage Potage
chef chef chef chef CEufala Tortellini ricotta-
.‘1/1) macédoine épinards en sauce
§eC tomate
Flan vanille
Emmental rapé
Fromage
Compote
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, Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
A Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
[ = NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
: Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
‘ alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Du 21 au 27 septembre 2026]
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Lasagne a la Accras de morue Supréme de Paté de campagne Salade carioca Bio Carottes rapées Terrine de
bolognaise sauce rougail pamplemousse (semoulel- acédoine- ] légumes
Pavé de saumon Spaghetti a Sauté de porc aux h.rouge-échalote) Sauté dle poulet au
. 'ori i calaine Paupiette de lapin
Salade verte I'orientale oignons , , p P
"u.f‘?l./v) 2:2:32 (m_erguez- :(')I::': dPeuie('):e”:i:u Poélée de Iégumes B OIS
; ivrons- s . S .
Dessert lacté A E:ma(t)e)s sauce Poglée rustique potiron I Spaghetti
Emmental rapé Gratin dauphinois c —
Fromage Fromage Salade de fruits individuel Fromage Laitage mmental rape
Fruit frais Fruit Coupelle de fruits Patisserie
A Py 9 V. 9 J \Glace y 9 y y 9 J
4 h 4 R 4 h 4 N h 4 Ny )
Suggestions du Suggestions du Suggestions du Suggestions du Suggestions du Potage Potage
chef chef chef chef chef Salade nordique Haricots verts et
v pommes
001> (Pommes de dauphine
terre-hareng)
Fromage
Fromage
Dessert lacté
O\ A\ /\ Compote

W v : /0 .
Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate

Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Omelette Salade de choux Salade verte Feuilleté au 1 MacCdoinere Lentilles en salade Mousse de canard
garnie paysanne fleurs et brocolis Sauté de porc au chévre légumes en salade Cuisse d ot

Quenelles de thym Steak froma uisse de poule

' e aux pruneaux
S brochets sauce T 5 Lamelles d'encornet . P
Salade d'endives e ! Sauté de beeuf au 3 l'armoricaine Ratatouille
. @. 1t cidre Riz Pommes dauphine

Fromage Petit ébly fagon Laitage Lait

pilaf Carottes vichy Fromage alage Fromage
Pruneaux Salade de fruits i . Ars A

I e frais o Fruit Coupelle de fruits Patisserie
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Suggestions du Suggestions du Suggestions du Suggestions du Suggestions du Potage Potage
chef chef chef chef chef . Semoule a la
Spaghetti en cordiale de
.'l/» sauce tomate légumes
SI L Emmental rapé
Laitage
Dessert lacté
Compote
y N\

A A >

.1‘,

TR

r/ ‘me 5"

/N 4

;

4
AW, e
Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate

Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Pamplemousse AR Champignons frais a)  Tomate a B Feuilleté aux Haricots verts en Pizza emmental
aux haricots rouges la creme l'italienne poireaux salade
Raviol el (mozzarella) Sauté de dinde
avioli de beeu : . . :
en sauce tomate e I\ﬁlergﬁez ate A Filet de colin au Paella aux olives
Haricots beurre plancha Roti de porc basilic Salsifis beurre
Fromage rapé i Semoule aux i
persillés froid Ratatouille ersillés
légumes Erites Fromage P
lle flottante . Compote
Frornage . Laitage Fromage
Fruit romage Glace } as .
L J )\ Fruit )L ) \Frwt J N Patisserie
e g ' 4 2 g w N (ror ol
Suggestions du Suggestions du Suggestions du Suggestions du Suggestions du LS Potage
chef chef chef chef chef A
Crépe _ Hachis
champignons- parmentier
fromage
Salade de choux Laitage
fleurs
Dessert lacté
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux

alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
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