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achis Feuilleté nicois Rosbif-Chips Melon Concombre au Radis-beurre Salade grecque
parmentier Beignets de fromage blanc Poulet réti
Salade verte calamars Anti pastis de Soupe au pistou Accras de morue Ravioli de boeuf Poélée de léegumes
Fromage Courgettes légumes d’été 3 la saucisse de sauce rougail sauce pistou rusthliles-.gratln
Salade de fruits roties a I'huile Toulouse Purée de légumes fjau.p‘hmms
frais d'olive Fromage Fromage rapé individuel
Laitage Glace Fromage Fer.mag(.e
. . Patisserie
Fruit Pomme au four Fruit Coupelle de fruits
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/bceuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immeédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Salade de lentilles Céleri Tomate a la russe Couscous 1 Champignons a la Asperges Salade verte-
Crispidor (steak rémoulade (tom,ate.farcie ala grecque Boudin aux roquette
fromager) Lasagne au macédoine) . Glace Colin fagon Fish pommes (portages)
Tomates a la saumon Assiette anglaise chips sauce Purée Saute de dinde au
(jambon/mortadelle/paté , lad cidre
proveng:;le et Fromage camp) rémoulade boslée de I
pomme de terre ) Flan de courgettes Galettes légumes oelee de legumes
atie Fruit Pommes o & Fromage Fromage a la méridionale
Fromage dauphine rol . E
F Coupelle de fruits . romage
Fruit Ile flottante romage Fruit Patisserie
Melon
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- Crépe Salade
; i Suggestions Suggestions Suggestions .
Suggestions jugghes;:tlons du chef dugcghef du chef champignons- nordique
du chef v che fromage Fromage
Brocolis au Ananas au
be\urre sirop
Creme dessert
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Nems Salade de museau Melon (AToIi k (Taboulé Terrine de
mayonnaise Sauté de porc au Paupiette de légumes
Lasagne de Riz cantonais thym Spaghettia la Fromage lapin au jus Escalope de
légumes d’été Petits pois a la bolognaise Blettes persillées dinde
Fromage francaise Fruit milanaise
Fromage Fromage rapé Laitage Pates au jus
Abricot au sirop Laitage Fromage rapé
Fruit Glace Fruit Patisserie
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Salade verte
Fromage
Compote
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Légumes farcis Salade verte Mortadelle Melon Feuilleté au Tarte aux légumes Salade de
Poisson 3 la chevre Emincé de volaille haricots plats
Salade verte provencale Poulet roti Artichaut en aux épices kébab aux échalotes
Purée de Salade de riz barigoule Sardines Cannelloni
Fromage carottes Salade nicoise Salade de lentilles
citronnées Fromage Glace Fromage Fromage
Péche au sirop Gaufre Laitage
Confiture Melon Fruit Fruit Patisserie
V€ A \ k. J y
A" 4 w 4 r N N
Potage Potage
Suggestions Suggestions Suggestions Suggestions Suggestions Cordiale de CEuf,dur.—
du chef du chef du chef du chef du chef légumes au macédoine de
pesto légumes
Fromage Laitage
Créme dessert Compote

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Pamplemousse Salade Champignons Tomate a Feuilleté Haricots verts en z'zzf,edmrg_er:al
Ravioli de mexicaine aux frais a la creme 'italienne Dubarry salade AUtE OE dinae aux
boeuf en sauce haricots rouges Merguez 3la (mozzarella) (choux fleurs- olives
Filet de colin Roti de porc béchamel) Salsifis beurre
. _71 tomate ] plancha éroid Filet de colin Paella g
pane Semoule aux rol s persilles
A Haricots beurre ) Frites au basilic
Fromage rapé s légumes Ratatouill Fromage
persillés Glace atatouille Fromage
e f Fromage Eromage Laitage c
e flottante ; ruit ; ompote
Fruit Fruit P At ;
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. : . : _ Crépe Hachis
Suggestions Suggestions Suggestions Suggestions Suggestions chambighons- Parmentier
i du chef du chef du chef du chef du chef P&
U1~ fromage
Salade de Laitage
choux fleurs
Dessert lacté

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/bceuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergenes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.

‘JH';Q 3‘&r:-l




