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SOL‘I/P) surimi- Salade légumes aux (ceuf/jambon) chinoise ttes champignons et Yaourt
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rz Salade de choux ompote
Fromage ,
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/bceuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate

Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergenes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Pois chiche en Salade de Rillette de porc Melon Sambos Salade de Terrine de
salade brocolis Boul de boeuf Poisson (colin) aux pommes de terre légumes
oulettes de beceu Porc au curry Cordon bleu
Lasagne ricotta amandes
g Brandade de au thym _ _ Petits pois - Tajine de poulet
épinards Morue Ratatoul Riz Courgettes huile carottes
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Iégeu?;f:afx Semoule a la Feuilleté au Pizza royale Salade complete Tarte fines aux Falafels
lardons cordiale chévre de lentilles, légumes
Salade verte Sauce fromage
. ) concombre Feta )
Fromage blanc a la Fromage Carottes cuites Haricots verts en blanc
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/bceuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)

NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergenes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Betterave Pamplemousse Melon Poireaux en Céleri rémoulade Tomate a
. . Poisson (colin) a la vinaigrette I'italienne
Roti de dinde nigoise Soupe au Artichaut en Moules facon Poulet roti (mozzarella)
froid istou .
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d'allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Dessert lacté

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/bceuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergenes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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