
Au cœur du Vaucluse, à Carpentras, la Fraise de Provence de l’exploitation
PEJ Fruits incarne un savoir-faire transmis depuis 1917 sur 4 générations.
Reprise par Virginie Fraysse et son mari en 2009, cette exploitation
familiale perpétue une tradition où la fraise occupe une place centrale
depuis plus d’un siècle. 

Récoltée localement, elle se distingue par sa fraîcheur et son goût
naturellement sucré. Certifiée Haute Valeur Environnementale, elle
s’inscrit dans une démarche agricole responsable. 

Un produit authentique qui allie terroir, qualité et engagement durable.
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