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Salade composée Pizza aux 3 Salade verte Salade Melon Haricots verts en Terrine de
(tomate:-ceuf- fromages Boudin aux strasbourgeoise Poisson aux salade légumes
mais) _ ) (saucisse-pommes . T .
Gratin de poisson pommes de terre) amandes Filet de poulet méditerranéens
Farfalles sauce 2 . . . N
Purée . Lasagne a la
o créme de poivrons Cite de blettes Sauté de porc aux Petits pois aux marinés aux gne
"w& | et chevre persillées Fromage herbes carottes Pommes sautées bolognaise
Vaourt vanill Coupelle de Salsifis persillés Fromage Laitage Fromage
aourt vanifle Dessert lacté fruits Fromage Péche au sirop Fruit Patisserie
Patisserie
Compote Fruit
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Jambon et Polenta gratinée Salade nigoise Ravioli boeuf Pommes de Saucisse de Quiche tomate
courgettes sauce tomate aux Fromage basilic terre et volaille et et chévre
§OL~p | persillées champignons Dessert lacté Emmental rapé ratatouille purée de Salade de
Fromage Compote Compote Fromage légumes betterave
Compote Fromage Laitage

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/bceuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)

NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergenes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Carottes cuites Salade de riz bio Salade nordique Salade verte Concombre en Sambos
salade en salade au thon (hareng-pommes de Moules a salade Saute de poulet
Boulettes de Colin a le Nuggets de t;r:i)' . I'espagnole Quenelles de au caramel
boeuf au thym provencal ooulet oti ae porc au Pommes persillées | | Prochet sauce Poélée asiatique
nu'ﬂ@}» Semoule et Purée de ) thym Fromage Nantua _
) Mélange de L . et riz
ratatouille pommes de . - Courgettes bio a Fruit Haricots verts
légumes persillés Ihuile d'oli rul persillés Fromage
Fromage terre Laitage nature are & ofve Patisserie
Fruit Fromage Cal g ¢ Fromage Fromage ,
Fruit ompote Pitisserie Dessert lacté
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Pates au Salade Petits pois aux Pizza royale Gratin de choux Nuggets
jambon compléte lardons Salade verte fleurs Salade de patesa | |fromager et
g(lff]/,,) Fromage rapé (concombre Fromage Compote Dessert lacté I'orientale purée légumes
Coupelle de tomate feta Dessert lacté Compote Fromage verts
Dessert lacté g
Compote P
VN

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergenes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Salade compose P | Salade verte Melon Taboulé Tomates 3 la feta Mousse de canard
tomate et ceuf pamplemousse Filet de poulet RGti de dind Accras d Cordon bl Lasagne au
e Sauté de porc au _ ' oOti de dinde ccras de ordon bleu
Tortellini ricotta- bio basquaise froid Purée d saumon
L. thym ! roi morue sauce urée de
s épinards en sauce Galettes de Riz Salade de rougail légumes Fromage
"w& ) tgma.te det Fromage pates tomates- Ratatouille Laitage nature Patisserie
Biscuit pommes de terre Compote I A c e d
R ) Fromage mozzarella romage oupelle de
Péche au sirop F Fruit i i Fétes des péres
Fruit romage rui fruits exotiques P
Patisserie até
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Assiette anglaise Flan de Salade nigoise Tiele Sete Feuilleté hot Carotte chorizo Tarte aux
g:rr':s:;n :é;éo(:tz e courgettes lle flottante Salade verte dog - Fromage poir?au?(
mw Fromage Yaourt Biscuit Dessert lacté Salade de Macédoine en
Compote aromatisé poivrons a huile salade
Compote d'olive Compote |
Laitage \s

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR) ‘
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate ok
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d'allergénes dans les denrées Tl
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible. L
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/bceuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergenes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Haricots verts en Mache Salade tomate Pate de Salade.de Céleri rémoulade Macédoine en
salade sardines et riz campagne champignons Rissolette de mayonnaise
Tajine de poulet Pommes vapeur Sauté de porc Boulettes de Pa.ella veau pane Poulet roti
Semoule Fromage aux oignons beeuf au thym Lalt'age hature Gansettes aux Pommes
Fromage Compote Purée de Flan de Fruit légumes dauphine
Fruit légumes légumes Emmental rapé Fromage
Fromage Fromage Compote Patisserie
Fruit Patisserie
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Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Nuggets Croque- Coquillettes bio Poisson sauce Salade Crépe Tarte fine aux
fromager/ monsieur a la bolognaise ananas composée fromage- légumes
jeunes carottes Salade verte Emmental rapé Semoule f;‘;?iﬁ;ae':fj)m“f champignons Salade de
Dessert lacté Compote Dessert lacté Yaourt Compote et salsifis au betterave
aromatisé Biscuit beurre Fromage
Compote
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Feuilleté nigois Pois chiche en Salade verte Salade de Salade de Salade coleslaw Salade de
Pané fromager de | | salade Rosbif tomates lentilles Sauté de porc betterave
blé aux épinards Magquereaux Galettes de Jambon roti Poisson pane facon colombo Escalope de
Salade de riz Ratatouille pommes de terre aux herbes Poglée de Riz dinde milanaise
"M/‘) végétarienne Fromage Fromage Flan de légumes a la Fromage Spaghetti au
Laitage nature Fruit Supréme de courgettes méridionale Fruit pistou
Ananas au sirop pomelos Fromage Fromage Emmental rapé
Patisserie i Patisserie
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Potage Potage Potage Potage Potage Soupe pistou Potage
Accras sauce Salade Petits pois aux Pizza aux Salade vegetarienne Tarte au fromage
rougail composée lardons fromages strasbourgeoise Yaourt Haricots verts en
SOLW Compote (mais, poivron, Laitage nature Salade verte taltage nature aromatise salade
Biscuit émincé dinde, Coupelle de Dessert lacté ompote Compote Dessert lacté
palmiers) .
Fromage fruits g
Dessert lacté
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/bceuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le 1er juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergenes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.




