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Salade composée Pizza au fromage Boudin aux Salade Melon Salade de Salade verte
(tomate-ceuf-mais) pommes strasbourgeoise _ haricots verts .
Gratin de poisson (saucisse-pommes de Poisson aux ) Lasagne a la
Farfalles sauce . Purée terre) amandes Filet de poulet bolognaise
créme de poivrons| | Haricots verts Sauté d marinés aux
et chévre persillés Fromage aute de porc Petits pois aux épices Fromage
aux herbes carottes
Yaourt vanille Dessert lacté Salade de fruits o o Pommes sautées Patisserie
. frais Salsifis persillés Fromage Laitage
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Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage

Jambon Polenta gratinée Salade nigoise Ravioli de boeuf Ratatouille et Saucisse de Quiche tomate

c t sauce tomate et E sauce tomate riz volaille et purée et chévre

our.gel €s champignons romage basilic de légumes
persillées A Fromage Salade verte
Pomme au four Emmental rape
Compote Fromage

Fromage

[ W

Compote

Ananas au sirop

Laitage

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux

Origines des viandes : Porc/bceuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Pois chiches en Carottes cuites Salade de riz bio Salade nordique Salade Saolgzzmbre en
salade en salade au thon Ezfrr;ng-pommes de cha_m\pignor?s Sauté de
Boul g Colin a la Nuggets de poulet ) frais a la creme Quenelles de poulet au
oulettes de provencale ROt de porc au ] brochet sauce caramel
WU:‘&./\} boeuf au thym Aubergine a la thym Sardines Nantua
Semoule et Purée de parmesane Pommes vapeur Haricots verts Poélée
ratatouille pommes de terre . Courgelttes persillés asiatique et riz
Fromage blanc a la| | persillées Fromage
Fromage Fromage créme de marron Fraises Fromage Fromage
\_ Fruit \ Fruit y § _JiGlace b 9 ) \ Dessert lacté ) | Pétisserie
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Potage Potage Potage Glace Potage Potage Potage
Pates au jambon Salade complete Petits pois aux Potage Gratin de Salade de Nuggets
. Emmental rapé (concombre tomate feta lardons ) choux-fleurs pates a fromagers
SOUI/D) lentilles) Pizza royale I'orientale
Coupelle de Dessert lacté Fromage Dessert lacté Purée de
frui r Salade verte .
ruits i Fromage legumes verts
Compote Dessert lacté Compote
Compote . .
Dessert lacté Dessert lacté
o

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux

Origines des viandes : Porc/bceuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Salade de coeurs Suprelme de Salade verte Melon Taboule Tomates a la Mousse de
: pamplemousse canard
de palmiers ’ Filet de poulet bio ROt de dinde Accras de feta
Lasagnes aux Saute de porcau | | 3 |3 basquaise froid morue sauce Cordon bleu Lasagne au
. v | épinards et thym . rougail ] saumon
m,(ﬂﬁn«) chévre Riz Salade de Purée de
Galettes ?je : Fromage pates tomate Ratatouille légumes Salade mélangée
I pommes de terre
E!\SCUIt . et mozzarella Fromage Coupelle de Fromage
éche au sirop Fromage Pomme au four . .
) Glace Fruit fruits exotiques Pati .
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Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Assiette anglaise Flan de Salade nicoise Tiele de Seéte Feuilleté hot dog Carottes au Tarte aux
. jambon, paté, dell chorizo oireaux
SOL L~y (jambon, pété, mortadelle)) | cOUrgettes Ile flottante Salade verte Salade de P
Fromage Yaourt aromatisé Biscuit , poivrons a I'huile Dessert lacté Salade Iceberg
iscui Dessert lacte d'olive au roquefort
Compote Coupelle de fruits
Laitage Compote

Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/boeuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Melon Salade de riz Pate de Apéritif Sangria | | Céleri rémoulade Macédoine
au jambon campagne
Couscous Sardines A Brochettes de Rissolette de veau Poulet roti
Cotes de porc Boulettes de melon pané
o Fromage Pommes vapeur échine grillées boeuf au thym Pommes
l“l‘@ 2 . _ Paélla Pates aux légumes dauphine
Fruit Fromage Harllcl?Fs verts Flan de Emmental rapé
persilies légumes Flan catalan Fromage
Compote Coupelle de fruits
Fromage Patisserie
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Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Nuggets Croque-monsieur Pates Poisson sauce Salade Crépe fromage Tarte fine aux
. coquillettes < i 5
§00'~» fromagers Salade verte éio;:“;l © ananas composée et champignons légumes
Salade de Compote bolognaise Semoule Ile flottante EalSifiS au Salade verte
carottes Apé L eurre
Emmental rapée Yaourt Biscuit Fromage
Dessert lacté Dessert lacté aromatisé Compote
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux
Origines des viandes : Porc/bceuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/boeuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.
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Melon Pois chiches en Salade verte Salade de Salade de lentilles | | Salade coleslaw Salade de
salade tomates ) ) ) betterave
Pissaladiere Rosbif Poisson pane Sauté de porc
Maguereaux ] Jambon roti aux . facon colombo Escalope de
. Salade tomate a Frites herbes Aubergine dinde milanaise
"up&/ »» | et mozzarella Ratatouille parmesane Riz
Fromage Flan de Spaghetti au
Ile flottante Fromage Supréme de courgettes Fromage Fromage pistou
; . Emmental répé
Biscuit Fruit pamplemousse Glace Fruit Fruit P
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Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage
Accras sauce Sa!-ade. com’pc_)sete Petits pois aux Pizza aux 3 Salade Soupe au pistou Tarte au
wé‘l/» rougail f/’;]:;ﬁ;pg;:gr:)m'”ce lardons fromages strasbourgeoise végétarienne fromage
! (pommes de
Fromage blanc Fromage Laitage nature Salade verte terre/saucisses) Yaourt aromatisé Haricots verts
créme de marron i i : en salade
Dessert lacté Coupelle de fruits Dessert lacté Laitage Compote
Biscuit Compote Dessert lacté
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Information s importantes : Les menus peuvent varier suivant les approvisionnements et les régimes médicaux

Origines des viandes : Porc/bceuf/veau/agneau non labélisé (CEE), Porc/bceuf/veau/agneau labélisé SIQO et BIO (FR), Volaille (FR)
NE JAMAIS CONGELER UN REPAS, ils doivent étre stockés dans un réfrigérateur a 3°C jusqu’au moment de leur consommation immédiate
Depuis le ler juillet 2015, le décret n°2015-447 du 17 avril 2015, rend obligatoire I'information des consommateurs sur la présence d’allergénes dans les denrées
alimentaires nonpréemballées. Un tableau en ligne est disponible.




