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a8 Raviolis aux légumes

a la dijonnaise 2
+ emmental rapé

(Créme, moutarde)

Pommes cubes vapeur Salade verte
+ beurre frais

Comté AOP @ ¥

Lait équitable Pompon au cacao
Pain Fromage frais & sucre
Confiture d'abricot Fruit de saison

Dans les plats bio, certaines composantes minoritaires
*Aide UE a destination des écoles
(1) RET => Remise en température
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Saucisse pure volaille

Purée de pommes de terre

Liégeois a la vanille

Pain
Chocolat
Fruit de saison

Nid de betteraves i, Steak de colin sauce aioli ¥z

3- ® Sauté d'agneau
sauce provencale —

Légumes aioli
(carottes, haricots verts,

(sauce tomate, olives, ail, oignons) LA pOVENGE pommes de terre)

+emmental rapé

Ve

& chocolat

&J Moelleux au chocolat Flan patissier
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Pain Lait équitable
Fraidou Madeleine
Compote de pommes Fruit de saison

*UNIQUEMENT POUR LA GARDERIE MATERNELLE

Les 74 allergenes deéfinis dans la reglementation Européenne sont susceptibles d'étre présents dans toutes nos préparations - la liste des allergenes est consultable sur l'application "App‘table”

TR

] Menu prévisionnel sous réserve dapprovisionnement / fruits proposés sous réserve de disponibilité

@"_{@Label rouge [ffEE» CE2 .Indlcatlon géographie protégée ! @Appe lation orlgme protegee A‘t’,‘ADDellatIOﬂ origine controlée +~-Banane Région ultra périphériques

ﬁ g Speécialité du chef . Plat durable E2

TEFLait et produit laitier a | ecole‘@ Fruits & légumes a l’école




